Specyfikacja techniczna przedmiotu zamówienia

Nazwa sprzętu:  Termomikser

Zamawiana ilość (szt.): 4

Grupa i kod z PCV w ramach grupy:  Sprzęt kuchenny, artykuły gospodarstwa domowego i artykuły domowe oraz artykuły cateringowe 39220000-0 

	1. Jednostka zamawiająca (z adresem i nr telefonu):  Katedra Technologii  Surowców Pochodzenia Roślinnego i Gastronomii, ul. Skromna 8, 20-704 Lublin, tel.81 462-33-05
2. Miejsce dostawy: Katedra Technologii Surowców Pochodzenia Roślinnego i Gastronomii, ul. Skromna 8, 20-704 Lublin

	Wymagane minimalne parametry techniczne określone przez Zamawiającego
	Parametry techniczne oferowane 
przez Wykonawcę

	Naczynie miksujące wykonane ze stali nierdzewnej o maksymalnej pojemności 2,0-2,2 L, zintegrowane z systemem grzewczym i czujnikiem temperatury, wyposażone w przykrywkę, wymienny nóż do rozdrabniania, wymienne mieszadło do mieszania mas i ubijania piany, koszyk do odcedzania i łopatkę do opróżniania naczynia miksującego
	

	Części urządzenia które stykają się z produktami żywnościowymi, powinny być z tworzyw do tego przeznaczonych 
	

	Możliwość mieszania, rozdrabniania, ubijania z jednoczesnym podgrzewaniem
	

	Przystawka do gotowania na parze z półką perforowaną i pokrywką
	

	Zintegrowana waga o zakresie pomiarowym minimum 1- 2800 g, z dokładnością do 1 g
	

	Płynna regulacja obrotów w zakresie minimum od 40 obr./min do 10 000 obr./min 
	

	Silnik reluktancyjny o mocy znamionowej przynajmniej 450 W
	

	Możliwość zmiany kierunku obrotów noża miksującego, a także możliwość pracy w sposób interwałowy
	

	Ekran dotykowy przeznaczony do sterowania urządzeniem i parametrami jego pracy (temperatura, poziom obrotów i czas)
	

	Możliwość połączenia urządzenia z Internetem poprzez Wi-Fi
	

	Wbudowana pamięć Flash o pojemności przynajmniej 15 GB
	

	
	

	Dodatkowe wymagania Zamawiającego
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