Część 7 
Załącznik nr 7 do Specyfikacji 
Istotnych Warunków Zamówienia
	Lp.
	Nazwa przedmiotu zamówienia
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	1.
	Oznaczenie w żywności: Gronkowce koagulazo dodatnie w tym Staphylococcus aureus
	Usługa ilościowego oznaczenia gronkowców koagulazo dodatnich w tym Staphylococcus aureus wg. Polskiej Normy  w żywności  metodą płytkową
	próbka
	210
	
	
	
	Katedra Technologii Surowców Pochodzenia Zwierzęcego, mgr inż. Agata Nowaczyk

	2.
	Oznaczenie w żywności: Listeria monocytogenes
	Usługa ilościowego oznaczenia  Listerii monocytogenes   w żywności metodą płytkową
	próbka
	120
	
	
	
	

	3.
	Oznaczenie w żywności: Escherichia coli
	Usługa ilościowego oznaczenia  Escherichia coli wg Polskiej Normy w żywności metodą płytkową w 44oC
	próbka
	120
	
	
	
	

	4.
	Oznaczenie w żywności: Enterobacteriaceae
	Usługa ilościowego oznaczenia Enterobacteriaceae  w  żywności wg Polskiej Normy metodą płytkową 
	próbka
	210
	
	
	
	

	5.
	Oznaczenie w żywności: Bakterie kwaszące typu mlekowego
	Usługa oznaczenia liczby bakterii kwaszących typu mlekowego w żywności wg PN ISO 15214: 2002 metodą płytkową w  300C
	próbka
	300
	
	
	
	

	6.
	Oznaczenie w żywności: Ogólna liczba drobnoustrojów
	Usługa ilościowego oznaczenia ogólnej liczby drobnoustrojów w żywności wg PN-EN ISO 4833-1:2013-12 w żywności metodą płytkową
	próbka
	210
	
	
	
	

	7.
	Oznaczenie w żywności: Clostridium perfringens
	Usługa ilościowego oznaczenia Clostridium perfringens wg
PN-EN ISO 7937:2005 w żywnościodą płytkową
	próbka
	80
	
	
	
	

	8.
	Obecność pałeczek z rodzaju Salmonella
	Wykrywanie obecności pałeczek z rodzaju  Salmonella wg  PN-EN ISO 6579:2003 w żywności
	próbka
	70
	
	
	
	

	9.
	Oznaczenie w mięsie: Nitrosamine-(N-Nitrosodimethylamin (NDMA), N-Nitrosodiethylamin (NDEA), N-Nitrosodipropylamin (NDPA), N-Nitrosodibutylamin (NDBA), N-Nitrosomorpholin (NMOR), N-Nitrosopyrrolidin, NNitrosopiperidin (NPIP))****
	Usługa oznaczenia zawartości NDMA, NDEA, NDPA, NDBA, NMOR, NPIP w mięsie i wyrobach mięsnych
	próbka
	8
	
	
	
	Katedra Technologii Surowców Pochodzenia Zwierzęcego, mgr inż. Agata Nowaczyk

	10.
	Azotany+Azotyny
	Usługa ilościowego oznaczania: azotanów jako NO3 -1 mg/kg i azotynów jako NO2 - 1mg/kg w mięsie i wyrobach mięsnych
	próbka
	140
	
	
	
	

	11.
	Liczba drożdży i pleśni
	Usługa ilościowego oznaczenia  drożdży i pleśni w żywności metodą płytkową w 250C 
	próbka
	70
	
	
	
	

	12.
	Campylobacter spp. – liczba
	Usługa ilościowego oznaczenia  liczby Campylobacter spp w żywności metodą płytkową
	próbka
	30
	
	
	
	

	13.
	Bakterie z rodzaju Bifidobacterium –  liczba 
	Usługa ilościowego oznaczenia  liczby Bifidobacterium  w żywności metodą płytkową
	próbka
	30
	
	
	
	

	14.
	Bakterie octowe – obecność 
	Wykrywanie obecności bakterii octowych  w żywności metodą jakościową wg Polskiej Normy 
	próbka
	30
	
	
	
	

	15.
	Grupa coli – miano 
	Wykrywanie obecności bakterii z grupy coli w żywności  metodą jakościową wg Polskiej Normy
	próbka
	30
	
	
	
	

	16.
	Bakterie redukujące siarczany
	Usługa ilościowego oznaczania liczby bakterii redukujących siarczany wg Polskiej Normy.
	próbka
	150
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