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HARMONOGRAM SESJI REFERATOWEJ |
25 czerwca 2015 (czwartek)
16.00 - 18.00

Sekcja 1 (Centrum Kongresowe UP w Lublinie - Aula)
Procesy technologiczne i biotechnologiczne w produkcji zywnosci (1)

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Lestaw Juszczak, prof. nadzw. - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie
dr hab. inz. Dominik Szwajgier - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

16.00 - 16.15

Fizyczne metody badania wigzania wody w zelach skrobiowych (Hanna Baranowska, Piotr
Rolewski, Joanna Le Thanh-Blicharz)

16.15 - 16.30

Ozonowanie jako metoda przedtuzenia trwatosci przechowalniczej owocow maliny
w warunkach niechtodniczych (Barbara Chwaszcz, Radostaw Jozefczyk, Maciej Bilek,
Maciej Balawejder)

16.30 - 16.45

Postepy w badaniach nad rozpuszczalnym blonnikiem pokarmowym ze skrobi (Kamila
Kapusniak, Janusz Kapusniak, Katarzyna Strzelecka, Arkadiusz Zarski, Ewa Nebesny)

16.45-17.00

Opracowanie kultur starterowych do wzbogacania zuru piekarskiego stosowanego
w tradycyjnej technologii wypieku pieczywa (Magdalena Kowalczyk, Roman Gorecki,
Joanna Zylinska, Jakub Boreczek)

17.00-17.15

Koncentraty biatek micelarnych w produkcji napojow owocowych (Jarostaw Kowalik,
Bogdan Dec, Adriana Lobacz, Justyna Zulewska)

17.15-17.30

Wplyw wzbogacania ciasta pszennego btonnikiem dietetycznym na przebieg krzywych
ekstensograficznych (4ntoni Mis, Agnieszka Nawrocka)

17.30-17.45

Ocena jako$ci dzeméw pomaranczowych (Joanna Nie¢, Apolonia Stefaniak, Beata Stanuch,
Maigorzata Stoma, Agnieszka Bielaszka)

17.45 - 18.00

Wplyw metody obrobki i jakosci surowca na wspotczynniki strawnosci migsa wieprzowego
(Elzbieta Olczak, Iwona Namystaw, Joanna Gromadzka-Ostrowska, Wiestaw Przybylski)

Sekcja 2 (Agro 1l - Aula 101)
Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Edyta Lipinska — SGGW w Warszawie
dr hab. inz. Joanna Stadnik - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

16.00 - 16.15

Analiza wod studziennych z terenu podkarpacia pod katem zawartosci siarczanow (VI)
(Maciej Bilek, Natalia Matiok)

16.15-16.30

Wpltyw mycia woda chlorowana na pozostatosci $rodkéw ochrony roslin w zywnosci
pochodzenia ros§linnego oraz ryzyko narazenia zdrowia konsumentow (Bozena f.ozowicka,
Magdalena Jankowska, Piotr Kaczynski)

16.30 - 16.45

Obowiazek stosowania integrowanej ochrony roslin, a bezpieczenstwo zywnosci w Polsce
(Ewa Matyjaszczyk)

16.45-17.00

Analiza funkcjonowania systemu $ledzenia ruchu i pochodzenia zywnosci (Traceability) na
przyktadzie wybranego produktu spozywczego (Dorota Nowak, Agnieszka Ciecwierz)

17.00 - 17.15

Zagrozenia zwigzane z niewlasciwym oznakowaniem importowanych surowcow
pochodzenia morskiego (Remigiusz Panicz, Stawomir Keszka, Kazimierz Lachowicz)

17.15-17.30

Dioksyny - zapewnienie bezpieczenstwa tancucha zywnosciowego (Jadwiga Piskorska-
Pliszczynska, Jarostaw Rachubik, Sebastian Maszewski, Szczepan Mikolajczyk, Malgorzata
Warenik-Bany, Wojciech Pietron)

17.30-17.45

Autentyczno$¢ i identyfikowalnos$¢ zywnosci (Wojciech Sawicki)

17.45-18.00

Jakos$¢ i bezpieczenstwo serkow wedzonych wytwarzanych w regionie Podhala (Krzysztof
Surowka, Magdalena Rzepka, Ireneusz Maciejaszek, Iwona Tesarowicz, Agnieszka Zawislak,
Pawel Szczesny)
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Sekcja 3 (Agro Il - Aula 301)
Zywienie czlowieka

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Anna Zbikowska - Szkota Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
dr hab. inz. Pawel Glibowski - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

16.00 - 16.15

Wplyw mikrokapsutkowanych izoflawonéw na parametry krwi oraz ottluszczenie ciala
u szczurow (llona Bachanek, Marcin Taciak, Marcin Barszcz, Alicja Kucharska, Monika
Sobol, Jacek Skomiaf)

16.15-16.30

Pieczywo jako zrodto soli w zywieniu cztowieka (Maciej Bazarnik, Ewa Dybkowska)

16.30 - 16.45

Czynniki zywieniowe w diecie ci¢zarnych i ich znaczenie dla prawidlowego rozwoju ich
potomstwa (Paulina Iwaniak, Ewa Tomaszewska, Piotr Dobrowolski, Agnieszka Tomczyk,
Natalia Burmarnczuk, Antoni Gawron)

16.45-17.00

Zainteresowanie dziczyzng wérdd mieszkancoéw Podkarpacia (Janusz Kilar, Maria Ruda)

17.00 -17.15

Wplyw podawania ekstraktu z kawy na wytrzymalo$¢ kosSci u myszy genetycznie
zmodyfikowanych ApoE/LDLR” zywionych dieta wysokoproteinowa (Renata Kostogrys,
Magdalena Franczyk-Zaréw, Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, Kinga Topolska, lzabela
Czyzynska-Cichon, Anna Drahun, Marek Sady, Iwona Wybrarska)

17.15-17.30

Wptyw ekstraktow z réznych odmian czosnku na ekspresje metaloproteaz ADAM
w ludzkich komorkach $rodbtonka naczyn in vitro (Kamila Rybczynska, Katarzyna Gawet-
Beben, Stanistaw Surma, Jan Gmiriski)

17.30-17.45

Zalezno$¢ miedzy pomiarem FF (fullness factor) a IS (satiety index) na przyktadzie
wybranych produktow spozywczych (Magdalena Skotnicka)

17.45-18.00

Owady w diecie cztowieka - niekonwencjonalne zrodto pelnowartosciowego biatka (Ewelina
Zielinska, Anna Jakubczyk, Monika Karas)

HARMONOGRAM SESJI REFERATOWEJ 1
26 czerwca 2015 (piatek)
11.15-13.15

Sekcja 4 (Centrum Kongresowe UP w Lublinie - Aula)
Procesy technologiczne i biotechnologiczne w produkeji zywnosci (1I)

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Aneta Cegielka - Szkofa Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
dr hab. inz. Dariusz Stasiak - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

11.15-11.30

Wplyw parametrow procesu prazenia ziaren kakaowych réznych odmian Theobroma cacao
L. na zmiany aktywno$ci antyoksydacyjnej (Joanna Oracz, Ewa Nebesny)

11.30-11.45

Wptyw dodatku kurkumy na barwe i wlasciwosci przeciwutleniajgce marynowanej cukinii
(Sylwia Przybylska)

11.45-12.00

Czy mozna otrzyma¢ kleiki o wihasciwosciach reologicznych acetylowanego fosforanu
diskrobiowego (E 1414) poprzez mieszanie naturalnych hydrokoloidéw polisacharydowych?
(Marek Sikora, Greta Adamczyk, Magdalena Krystyjan, Anna Dobosz, Edyta Kutyla-
Kupidura, Piotr Tomasik, Renata Sabat, Anna Wywrocka-Gurgul)

12.00 - 12.15

Zmiany wskaznikéw chemicznych, sensorycznych i mikrobiologicznych po wedzeniu
rozmrozonej siei (Coregonis clupeaformis) o obnizonej jakosci (Mariusz Szymczak,
Grzegorz Tokarczyk, Barbara Szymczak, Zdzistaw Domiszewski)

12.15-12.30

Napowietrzone zele albuminy jaja kurzego indukowane przy uzyciu jonow (Marta
Tomczynska-Mleko)

12.30 - 12.45

Analiza jakosciowa cydréw jabtkowych dostgpnych na rynku Trojmiasta (Paulina Witt,
Maria Smiechowska)

12.45-13.00

Wptyw dodatku ptatkéw roézy pomarszczonej (Rosa rugosa Thunb. L) na stabilno$¢ barwy
sokow malinowych (Agnieszka Zawislak, Piotr Kloryga, Krzysztof Suréwka)
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Sekcja 5 (Agro Il - Aula 101)
Jako$¢ mikrobiologiczna zywnoSci
dr hab. inz. Elzbieta Klewicka - Politechnika £.6dzka
dr hab. Adam Wasko - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Zastosowanie  narzedzi  mikrobiologii  prognostycznej w  Szacowaniu  ryzyka

11.15-11.30

na przykladzie produkcji masta (Kamil Adamczewski, Jarostaw Kowalik, Bogustaw
Staniewski)

11.30 - 11.45

Wpltyw Lactobacillus rhamnosus HNOO1 oraz substytucji tluszczu mlekowego
na dostepnos¢ zwiazkéw mineralnych z serow dojrzewajacych i wyrobow seropodobnych
(Marek Aljewicz)

11.45-12.00

Aktywno$¢ przeciwbakteryjna ekstraktoéw etanolowych z szatwii i rozmarynu (ElzZbieta
Hac¢-Szymanczuk, Edyta Lipinska, Kamil Piwowarek, Magdalena Filipecka)

12.00 - 12.15

Nowa metodyka genetycznej modyfikacji Rhizopus oryzae i Rhizopus microsporus za
pomoca kolchicyny i benomylu (Monika Kordowska-Wiater, Magdalena Polak-Berecka,
Adam Wasko, Zdzistaw Targonski)

12.15-12.30

Technika wysokich cis$nien hydrostatycznych w aspekcie inaktywacji bakterii z rodzaju
Listeria w soku z burakow ¢wiktowych (Justyna Nasifowska, Barbara Sokotowska)

12.30 - 12.45

Wplyw zawartosci ekstraktu w soku jabtkowym na kietkowanie i1 inaktywacje
Alicyclobacillus acidoterrestris w procesach utrwalania zywno$ci (lzabela Porgbska,
Barbara Sokotowska)

12.45 - 13.00

Wystepowanie 1 poziom zanieczyszczenia zywnosci wygodnej
w Polsce (Barbara Szymczak, Kamila Muskalska, Waldemar Dgbrowski)

L. monocytogenes

13.00 - 13.15

Jako$¢ mikrobiologiczna i sensoryczna fermentowanego napoju miodowego (Monika

Trzgskowska, Zaneta Kapica, Anita Trzcinska)

Sekcja 6 (Agro Il - aula 301)
Bioaktywne skladniki zywnoS$ci

dr hab. inz. Dorota Piasecka-Kwiatkowska - Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
dr hab. Urszula Gawlik-Dziki - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

11.15-11.30

Zawarto$¢ izoflawonéw w wybranych odmianach kietkow koniczyny (Trifolium L.)
(Ewelina Brzozowska)

11.30-11.45

Aktywno$¢ przeciwutleniajaca hydrolizatow biatkowych przed i po wtérnej proteolizie
(Katarzyna Felisiak)

11.45-12.00

Orzechy jadalne jako zrodto
Waszkiewicz-Robak)

sktadnikow bioaktywnych (Klaudia Kulik, Bozena

12.00 - 12.15

Bioaktywnos¢ O-glikozydowych pochodnych kwercetyny i luteoliny oraz ich aglikonow
(Maigorzata Materska, Irena Perucka, Maria Konopacka, Jacek Rogolinski, Krzysztof
Slosarek)

12.15-12.30

Zastosowanie Propionibacterium spp. do produkcji substancji bioaktywnych (Joanna
Pawlicka, Agnieszka Drozdzynska, Katarzyna Czaczyk)

12.30 - 12.45

Ocena alergenno$ci makaronéw opracowanych w ramach projektu "Bioaktywna zywno$¢"
(Dorota Piasecka-Kwiatkowska, Paulina Gorecka, Agata Zemleduch-Barylska, Magdalena
Zielinska-Dawidziak, Ewa Springer)

12.45 - 13.00

Zywno$¢ funkcjonalna szansg rozwoju nauki o Zywno$ci i Zywieniu oraz zapewnienia
bezpieczenstwa zywnoéci (Bozena Waszkiewicz-Robak, Klaudia Kulik, Maciej Bazarnik)

13.00 - 13.15

Hydroliza enzymatyczna biatek serwatki z udzialem bakterii kwasu mlekowego jako
metoda otrzymywania bioaktywnych peptydow (Paulina Worsztynowicz)
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HARMONOGRAM SESJI POSTEROWEJ |
25 czerwca 2015 (czwartek) 11.30 - 12.00
Agro Il - hol przy Auli 101

Sekcja 1
Procesy technologiczne i biotechnologiczne w produkeji zywnosci (I)

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Malgorzata Wroniak - Szkola Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
dr inz. Bartosz Sotowiej - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Comparison of selected quality parameters of quail and chicken table eggs (Karrar IA.

1 Al-Shammari, Justyna Batkowska, Martyna Kasela, Mateusz Ossowski, Magdalena Gryzinska)
Aktywno$¢ antyoksydacyjna naparo6w wybranych herbat zielonych i czarnych, dostgpnych na
1/2 . .
rynku podkarpacia (lzabela Betlej, Jolanta Baran)
Badania nad zastosowaniem unieruchomionej naringinazy do obnizenia goryczy sokéw z owocow
1/3 I > €
cytrusowych (Joanna Bodakowska-Boczniewicz, Zbigniew Garncarek)
Wptyw  rodzaju  skladnika weglowodanowego na  wybrane wlasciwosci  emulsji
1/4 wysokotluszczowych z biatkiem grochu (Anna Brynda-Kopytowska, Ewa Domian, Jacek
Wojnarowicz)
Poréwnanie jakoSci wybranych asortymentow rynkowych hamburgerow drobiowych (Aneta
1/5 . . A
Cegielka, Roza Wojcik)
Badanie trwatosci ekstraktow z owocni papryki poddanych ozonowaniu (Barbara Chilczuk,
1/6 Matgorzata Materska, Monika Sachadyn-Krdl, Irena Perucka, Dariusz Danilkiewicz, Izabella
Jackowska)
17 Wplyw parametrow suszenia na jako$¢ kabanosow (Marta Chmiel, Lech Adamczak, Katarzyna
Wronska, Dorota Pietrzak, Tomasz Florowski)
Wplyw ogrzewania preparatéw biatek serwatkowych na wlasciwosci reologiczne otrzymanych z
1/8 nich zeli (Aleksandra Ciotkowska, Waldemar Gustaw, Katarzyna Skrzypczak, Monika Michalak-
Majewska, Wojciech Radzki, Aneta Stawinska, Ewa Jablonska-Rys, Marta Zalewska-Korona)
1/9 Wptyw rodzaju hydrokoloidu na wilasciwoséci sorpcyjne liofilizowanych zeli (Agnieszka
Ciurzynska, Andrzej Lenart, Agata Jasiorowska, Ewa Ostrowska-Ligeza)
Wptyw dodatku ekstraktow stodowych na jakos$¢ pieczywa pszennego (Anna Czubaszek, Justyna
1/10 ) o D
Drozdowicz, Anna Czaja, Jozef Blazewicz)
Wplyw temperatury na zawarto$¢ polifenoli w gatunkach roslin z rodziny Brassicaceae (Dorota
1/11 ;
Dec, Jolanta Piekut, Magdalena Joka)
Rynek produktow rybnych posiadajacych certyfikat MSC w Polsce w latach 2011-14 (Anna
1/12 . . ;
Debicka, Piotr Bykowski)
113 Wplyw rodzaju nos$nika na stabilnos¢ antocyjandow suszonych rozpytowo (ElZbieta Diuzewska,
Anna Florowska)
Wiasciwosci reologiczne mieszanin woskowej skrobi ziemniaczanej z guma guarowg (Anna
1/14 | Dobosz, Marek Sikora, Greta Adamczyk, Magdalena Krystyjan, Edyta Kutyla-Kupidura, Piotr
Tomasik, Renata Sabat, Anna Wywrocka-Gurgul)
1/15 Dynamiczna sorpcja pary wodnej proszkéw mikrokapsutkowanego oleju z trehalozg w formie
amorficznej (Ewa Domian, Jan Cenkier, Aleksandra Sulek)
Wptyw larwy Apis mellifera na aktywno$¢ kwasnych glikozydaz w mleczku pszczelim (Bogustaw
1/16 ; L
Droba, Maria Droba, Larisa Sibirnaja)
117 Studia nad wykorzystaniem kropek kwantowych do oznaczania gliadyny (Krzysztof Dwiecki,
Malgorzata Wroblewska, Malgorzata Nogala-Katucka, Dorota Piasecka-Kwiatkowska)
1/18 Zastosowanie kropek kwantowych do detekcji zwigzkéw chinonowych (Krzysztof Dwiecki,
Grazyna Neunert, Malgorzata Nogala-Katucka, Krzysztof Polewski)
1/19 Wptyw temperatury konwekcyjnego suszenia kietkdw pszenicy na przebieg procesu i wlasciwosci

suszu (Dariusz Dziki, Urszula Gawlik-Dziki, Michal Swieca)
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Zastosowanie ultradzwiekow przed suszeniem promiennikowo-konwekcyjnym  buraka

1/20 | ¢wiktowego (Aleksandra Fijatkowska, Malgorzata Nowacka, Katarzyna Szabat, Dorota Witrowa-
Rajchert)

121 Otrzymywanie i badanie wlasciwosci reologicznych zeli mieszanych z udziatem pektyny oraz
gum ro$linnych (Barbara Garncarek, Zbigniew Garncarek)

1/22 Wptyw dodawania do podtoza z makuchem rzepakowym dodatkowych zrédet wegla na proces
biosyntezy kwasoéw organicznych metodg solid state (Elzbieta Ggsiorek)

1/23 Wptyw wybranych czynnikéw na biosynteze egzopolisacharydéow drozdzowych (Iwona Gientka,
Artur Lewandowski, Stanistaw Blazejak, Marek Kieliszek, Anna Bzducha-\Wrobel)

1/24 Wilasciwosci reologiczne i teksturalne mimetykow napojow fermentowanych otrzymywanych na
bazie inuliny i serwatki (Pawef Glibowski, Bartosz Solowiej, Maciej Nastaj, Magdalena Rajca)

1/25 Hydrotermiczna modyfikacja skrobi pszennej (Artur Gryszkin, Tomasz Zigba, Matgorzata
Kapelko-Zeberska, Antoni Golachowski)
Efektywno$¢ fermentacji etanolowej surowcow cukrowych w odniesieniu do zréznicowania

1/26 | odmianowego i agrotechnicznego (Mafgorzata Gumienna, Artur Szwengiel, Malgorzata Lasik-
Kurdys, Katarzyna Szambelan, Zbigniew Czarnecki)
Wptyw czynnikdéw agrotechnicznych i rodzaju surowca skrobiowego na wydajnos¢ fermentacji

1/27 | etanolowej (Malgorzata Gumienna, Artur Szwengiel, Katarzyna Szambelan, Barbara Goérna,
Jacek Nowak, Zbigniew Czarnecki)
Analiza wybranych aspektéow jakosciowych syropéw malinowych (Ewa Jablonska-Rys, Marta

1/28 | Zalewska-Korona, Aneta Stawinska, Wojciech Radzki, Monika Michalak-Majewska, Waldemar
Gustaw, Katarzyna Skrzypczak, Aleksandra Ciolkowska)

1/29 Biosynteza kwasu cytrynowego we wglebnych hodowlach okresowych Aspergillus niger
(Matgorzata Janczar-Smuga, Jerzy Pietkiewicz)

1/30 Analiza ruchu masy w czasie rehydracji suszy owocowych w obecnosci hydrokoloidow (Monika
Janowicz, Dominika Sierszak)

1/31 Wptyw czynnikow agrotechnicznych na zawarto$¢ alkilorezorcynoli w ziarnie pszenzyta
(Bogustawa Jaskiewicz)

1/32 Wplyw czasu estryfikacji skrobi kwasem winowym na jej wybrane wtasciwosci fizykochemiczne
(Lestaw Juszczak, Karolina Pycia, Sylwia Grabowska, Teresa Fortuna)
Wplyw rodzaju zagestnika na wybrane cechy jakosciowe jogurtow brzoskwiniowych w czasie

1/33 | chtodniczego przechowywania (Dorota Kalicka, Agata Znamirowska, Malgorzata Pawlos,
Katarzyna Szajnar)

1/34 Preparaty oporne na trawienie enzymatyczne ze skrobi ziemniaczanej dla przemystu napojow
(Kamila Kapusniak, Janusz Kapusniak, Sylwia Ptak, Ewa Nebesny)

1/35 | Optymalizacja dwukryterialna procesow bioreaktorowych (Andrzej Kasperski, Renata Kasperska)
Charakterystyka midta piwowarskiego jako surowca o potencjalnym wykorzystaniu w kierunku

1/36 | tworzenia nowych produktow spozywczych (Joanna Kawa-Rygielska, Barbara Foszczynska,
Grzegorz Skaradzinski, Stawomir Czabaj, Jarostaw Kliks)

1/37 Charakterystyka sensoryczna smakowo-zapachowych odmian miety (Mentha L.) (4nna Kieltyka-
Dadasiewicz, Joanna Matysiak, Matgorzata Gorzel)

1/38 Zmiany whasciwosci fizyko-chemicznych chrupek kukurydzianych z dodatkiem mak z surowcow
niekonwencjonalnych podczas przechowywania (Agnieszka Kita, Anna Peksa, Alicja Korys)

1/39 Porownanie wlasciwos$ci emulgujacych sojowych i rzepakowych preparatow lecytynowych

(Dariusz Kowalczyk, Tomasz Czernecki, Monika Karas, Michat S'wieca)
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Sekcja 2
Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci

Przewodniczacy:

dr hab. Ewa Matyjaszczyk, prof. nadzw. - Instytut Ochrony Roslin - PIB
dr hab. inz. Malgorzata Karwowska - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

2/1 Wystepowanie genetycznych markerow wirulencji u szczepoéw Enterococcus sp. izolowanych
z zywnosci (Wioleta Chajecka-Wierzchowska, Anna Zadernowska, fucja f.aniewska-Trokenheim)

212 Wplyw stezenia jonu amonowego na wytwarzanie 4-metyloimidazolu w karmelu amoniakalnym
(Leszek Jarostawski, Roman Zielonka, Krzysztof Przygonski)

213 Wplyw czynnikéw biologicznych na zawarto$¢ kadmu w migsniach i watrobie ryb stodkowodnych
(Joanna Luczynska, Elzbieta Tonska)

o/4 Zawarto$¢ azotu lotnych zasad amonowych w rybach i przetworach rybnych (Mirostaw Michalski,
Marzena Pawul-Gruba, Jacek Osek)
Analiza przezywalno$ci bakterii L. monocytogenes w ekologicznych wedlinach dojrzewajacych

2/5 w czasie przechowywania (Katarzyna Neffe-Skocinska, Monika Trzgskowska, Danuta KoloZyn-
Krajewska, Pawel Krajmas)

2/6 Zanieczyszczenie ziarna pszenicy mykotoksynami fuzaryjnymi w zaleznosci od frakcji przemiatu
(Grazyna Podolska, Edyta Boguszewska)

o7 Redukcja poziomu patuliny pod wptywem temperatury ogrzewania soku jabtkowego (Magdalena
Polak-Sliwiriska, Pawel Szarawa, Beata Paszczyk)

2/8 Zdolnos$¢ toksynotworcza wybranych izolatbw Fusarium spp. otrzymanych z ziarna jgczmienia
(Ewa Solarska, Marzena Marzec)

2/9 Wiedza konsumentow na temat zafatszowan zywnos$ci (Anna Stoj, Katarzyna Kwiecien)

2/10 | Zawartos¢ metali cigzkich w zbozach konsumpcyjnych (JOzefa Wiater, Piotr Ofman)

2111 Bezpieczenstwo mikrobiologiczne miesnych produktéw ekologicznych (Karolina Wojciak,
Katarzyna Neffe-Skocinska, Malgorzata Karwowska, Pawel Krajmas)

2112 Zanieczys_zczenie o_lejo'w _ros’lir_ln_ych wielopierscieniowymi weglowodorami aromatycznymi -
wymagania prawne i badania (Alicja Zachara)

Sekcja 3

Zywienie czlowieka

Przewodniczacy:

dr hab. Renata Kostogrys, prof. nadzw. - Uniwersytet Rolniczy w Krakowie
dr hab. Radostaw Kowalski - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Wptyw jaj wzbogaconych w olej z nasion granatu na profil watroby u myszy C57 (Anna Drahun,

3/ Izabela Czyzyhska-Cichon, Magdalena Franczyk-Zaréw, Renata Kostogrys)

32 Wplyw wzbogaconego w CLNA zoltka jaja kurzego na profil lipidowy u myszy C57 (Anna
Drahun, Izabela Czyzynska-Cichon, Magdalena Franczyk-Zarow, Renata Kostogrys)
Preferencje konsumenckie dotyczace spozycia herbaty wsrdd respondentéw zamieszkatych

3/3 w Krosnie i okolicach (Magdalena Dykiel, Marta Pisarek, Barbara Krochmal-Marczak, Marta
Gargata)

3/4 Wpltyw sposobu odzywiania na wystepowanie chordb infekcyjnych u osob starszych (Ewelina
Dymarska)

3/5 Zawarto$¢ wybranych mikro- i makroelementow w tradycyjnych serach owczych i kozich
(Magdalena Konieczny)

3/6 Rola migsa w zywieniu oséb o zwiekszonej aktywnosci fizycznej (Agnieszka Latoch, Agnieszka
Malik, Stanistaw Mleko, Dariusz Stasiak, Marta Tomczynska-Mleko)

37 Porownanie jakos$ci i warto$ci odzywczej maki zytniej, pszennej i orkiszowej z pelnego przemiatlu

(Dorota Litwinek, Halina Gambus, Renata Sabat, Anna Wywrocka-Gurgul, Magdalena Laskos)
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Wplyw wysokiego ci$nienia na przezywalno$¢ bakterii w mleku kobiecym (Edyta Malinowska-
3/8 Panczyk, Matgorzata Puta, Ewa Szpunt, Stefania Stankiewicz, Dorota Martysiak—ZurowSka, llona
Kolodziejska)
Zawarto$¢ chlorku sodu w wybranych warzywach konserwowanych oraz realizacja przez nie
3/9 maksymalnego dziennego spozycia soli (Monika Michalak-Majewska, Waldemar Gustaw, Marta
Zalewska-Korona, Ewa Jabtonska-Rys, Aneta Stawinska, Wojciech Radzki, Katarzyna Skrzypczak,
Aleksandra Ciolkowska)
3/10 | Wptyw katechin na biodostepno$¢ biatek (Magdalena Mika, Agnieszka Wikiera, Bozena Stodolak)
311 Zastosowanie mikrofal w trawieniu biatek migsa zdenaturowanych termicznie (Magdalena
Montowska, Edward Pospiech)
Wplyw suplementacji diety odzywkami weglowodanowo-biatlkowymi na sprawno$¢ fizyczng
3/12 | m¢zczyzn uprawiajacych sporty sitowe (Maciej Nastaj, Bartosz Sotowiej, Pawet Glibowski,
Stanistaw Mieko, Kamil Toczek)
Wpltyw réznych metod utrwalania na lizozym w mleku kobiecym (Malgorzata Puta, Dorota
3/13 Martysiak-Zurowska, Edyta Malinowska-Panczyk, Ilona Kolodziejska, Milena Strzata, Natalia
Safata)
314 Konsumpcja i walory zdrowotne wybranych produktow fermentowanych pochodzenia roslinnego
(Monika Pytka, Agnieszka Malik, Zdzistaw Targonski, Agnieszka Kierepka)
Wplyw warfaryny, witaminy K1 i witaminy K2 na profil lipidlowy u myszy ApoE/LDLR™
3/15 | (Karolina Ruszel, Magdalena Franczyk-Zaréw, Izabela Czyzynska-Cichon, Agnieszka Jasztal,
Stefan Chiopicki, Renata Kostogrys)
3/16 Wiasciwosei przec_iwno_wotwc_)rowe szparaga lekarskiego (Asparagus officinalis L.) poddanego
obrobce hydrotermicznej (Agnieszka Siembida, Ewa Cieslik, Joanna Wietrzyk, Diana Papiernik)
3/17 | Rola folianéw w diecie - skutki niedoboru i suplementacja (4licja Skrzypek, Anna Ciolek)
Ocena zywienia dzieci w wieku przedszkolnym w wojewodztwie lubelskim (Emilia Sykut-
3/18 | Domanska, Zbigniew Rzedzicki, Piotr Zarzycki, Aldona Sobota, Anna Wirkijowska, Ewelina
Kuzawinska, Anna Kot, Katarzyna Bartoszek)
Wplyw fortyfikacji kawa zielong na potencjalng strawno$¢ skrobi i warto$¢ przewidywanego
3/19 | indeksu glikemicznego pieczywa pszennego (Michal Swieca, Urszula Gawlik-Dziki, Anna
Jakubczyk, Dariusz Dziki, Jarostaw Czyz)
3/20 Poréwnanie zawartosci wybranych makroelementow w mrozonkach warzywnych pochodzacych z
roznych upraw (Elzbieta Tonska, Joanna ftuczynska, Beata Paszczyk)
3/21 | Szczawiany w diecie cztowieka (Ewa Walaszczyk, Waldemar Podgorski, Elzbieta Ggsiorek)
Sekcja 4

Jako$¢ mikrobiologiczna zywnoSci

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Alina Kunicka-Styczynska - Politechnika £.odzka
dr hab. Magdalena Polak-Berecka - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Jako$¢ mikrobiologiczna mleka pozyskiwanego od kdéz rasy saanenskiej i1 polskiej bialej

41 uszlachetnionej (Jolanta Baran)
Charakterystyka szczepow nalezacych do rodzaju Campylobacter izolowanych z surowego migsa
4/2 drobiowego (Beata Bartodziejska, Anna Szosland-Faftyn, Beata Paziak-Domanska, Joanna
Krolasik)
43 Analiza mikrobiologiczna zuru piekarskiego na bazie maki razowej orkiszowej metodami zaleznymi
od hodowli (Jakub Boreczek, Joanna Zyliniska, Magdalena Kowalczyk)
Biosynteza B-glukanow strukturalnych $ciany komorkowej drozdzy C. utilis w zaleznosci od sktadu
4/4 podtoza hodowlanego (Anna Bzducha-Wrébel, Stanistaw Blazejak, Marek Kieliszek, Katarzyna
Pobiega, Agnieszka Kurcz, Lidia Stasiak-Rozariska)
475 Fenotypowa i genotypowa opornos$¢ na antybiotyki szczepow z rodzaju Enterococcus izolowanych

z zywnosci (Wioleta Chajecka-Wierzchowska, Anna Zadernowska, fucja f.aniewska-Trokenheim)
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4/6

Przeciwbakteryjne wiasciwosci propolisu i mleczka pszczelego (Aleksandra Ejsmont, Anna
Zadernowska, Lucja Laniewska-Trokenheim)

al7

Przeciwdrobnoustrojowe wtasciwosci filmu pullulanowego z dodatkiem olejku z korzennika
(Pimenta racemosa) (Malgorzata Gniewosz, Sylwia Gielecinska, Olga Kosakowska, Karolina
Krasniewska, Alicja Synowiec, Anna Chlebowska-Smigiel)

4/8

Ocena antagonistycznych wlasciwosci wybranych szczepdéw bakterii potencjalnie probiotycznych
wobec Helicobacter pylori (Kamila Goderska, Sonia Agudo Pen, Teresa Alarcon Cavero)

4/9

Zdolno$¢ wigzania selenu przez drozdze paszowe Candida utilis ATCE 9950 (Marek Kieliszek,
Stanistaw Blazejak, Anna Bzducha-\Wrdbel, Iwona Gientka, Lidia Stasiak-Rozanska)

4/10

Przeciwdrobnoustrojowa aktywnos$¢ elagotanin z maliny wilasciwej Rubus idaeus L (Elzbieta
Klewicka, Michat Sojka, Lidia Lipinska, Robert Klewicki, Krzysztof Kolodziejczyk, Adrian Nowak)

4/11

Ocena stanu fizjologicznego szczepdéw Lactobacillus spp. w funkcjonalnym soku aloesowym
(Aleksandra Kocot, Magdalena Olszewska, Marta Gorywoda, Lucja Laniewska-Trokenheim)

4/12

Kinetyka wzrostu wybranych szczepow drozdzy =z rodzaju Rhodotorula w podtozach
z ziemniaczang woda sokowa i glicerolem (Anna Kot, Stanistaw Blazejak, Iwona Gientka, Lidia
Stasiak-Rozanska, Marek Kieliszek)

4/13

Przeciwdrobnoustrojowe wlasciwosci powloki pullulanowej wzbogaconej olejkiem oregano
(Thymus capitatus) na jakos¢ kapusty brukselskiej (Karolina Krasniewska, Malgorzata Gniewosz,
Aneta Cis, Olga Kosakowska, Alicja Synowiec, Anna Chlebowska-Smigiel)

4/14

Wplyw stezenia glukozy i ekstraktu drozdzowego na efektywno$¢ dekoloryzacji buraczanego
wywaru melasowego z wykorzystaniem Lactobacillus plantarum MILAB393 (Malgorzata
Krzywonos, Marta Wilk)

4/15

Biofilmy bakteryjne w przemysle spozywczym (Alina Kunicka-Styczyrnska, Agnieszka Tyfa)

4/16

Wplyw stezenia glicerolu i pH podioza hodowlanego na kinetyke wzrostu drozdzy paszowych
Candida utilis ATCC 9950 w podtozach z odbialczong ziemniaczang woda sokowa (Agnieszka
Kurcz, Stanistaw Blazejak, Anna Bzducha-Wrobel, Lidia Stasiak-Rozarnska, Marek Kieliszek)

4/17

Wiasciwosci  przeciwdrobnoustrojowe wybranych szczepow Lactobacillus  wyizolowanych
z surowo dojrzewajacych wedlin produkowanych metodami tradycyjnymi (Aleksandra Ofldak,
Dorota Zielinska, Anna Rzepkowska, Danuta Kolozyn-Krajewska)

4/18

Hodowle probiotycznych bakterii w podtozach potstatych (Alina Pacesz, Agnieszka Wita, Grazyna
Lewandowicz, Anna Sip)

4/19

Badania nad mozliwoscia wykorzystania surowcoéw odpadowych do biosyntezy uzytecznych
przemystowo metabolitow fermentacji propionowo-octowej (Kamil Piwowarek, Edyta Lipinska,
Elzbieta Hacé-Szymariczuk)

4/20

Izolacja i identyfikacja szczepoéw bakterii fermentacji mlekowej pochodzacych z wedlin surowo
dojrzewajacych (Anna Rzepkowska, Dorota Zielinska, Aleksandra Otdak, Pawel Krajmas, Danuta
Kolozyn-Krajewska)

4/21

Bakterie probiotyczne w surowo dojrzewajacych wedlinach (Monika Skwarek, Paulina Keska,
Justyna Libera, Katarzyna Neffe-Skocinska, Anna Okon, Joanna Stadnik, Monika Trzgskowska,
Karolina Wojciak)

4/22

Ocena oddziatywania Pleurotus ostreatus na mikroflore probiotyczng w warunkach modelu
przewodu pokarmowego (Barbara Stachowiak, Artur Szwengiel, Julita Reguta, Marek Siwulski,
Krzysztof Sobieralski)

4/23

Rola bakterii fermentacji mlekowej w ksztaltowaniu jakosci 1 bezpieczenstwa zywnosci (Krystyna
Stecka, Krystyna Zielinska, Illona Stefarska)

4124

Wplyw pH na usuwanie zwigzkéw barwnych z wywaru gorzelniczego przez Lactobacillus
plantarum MILAB393 w hodowlach okresowych (Marta Wilk, Malgorzata Krzywonos)

4/25

Wplyw rodzaju kultur starterowych i fortyfikacji magnezem na jako$¢ jogurtow typu greckiego
(Agata Znamirowska, Dorota Kalicka, Katarzyna Szajnar, Malgorzata Pawlos, Przemystaw Rozek)

4126

Analiza mikrobiologiczna Zuru pickarskiego na bazie maki razowej zytniej metodami zaleznymi od
hodowli (Joanna Zylinska, Jakub Boreczek, Magdalena Kowalczyk)
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Sekcja 5
Procesy technologiczne i biotechnologiczne w produkeji zywnosci (II)

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Agata Znamirowska, prof. nadzw. - Uniwersytet Rzeszowski
prof. dr hab. Waldemar Gustaw - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Ocena jakosci jabtek odwadnianych osmotycznie w roztworze sacharozy z kwasem

51 askorbinowym lub chlorkiem wapnia (Hanna Kowalska, Andrzej Lenart)
Skuteczno$¢ wybranych enzymdéw w usuwaniu biofilméw bakteryjnych z powierzchni stali
5/2 nierdzewnej (Joanna Krolasik, Anna Szosland-Faltyn, Beata Paziak-Domarska, Beata
Bartodziejska)
Wptyw modyfikacji warstwy adhezyjnej na przenikalno$¢ tlenu w laminatach z folii
5/3 polietylenowej przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (Agnieszka Krudos, Jerzy Pankowski,
Maciej Kartowicz, Artur Bartkowiak, Stawomir Lisiecki)
5/4 Jako$¢ herbatnikow wzbogaconych pytkiem kwiatowym (Magdalena Krystyjan)
Wrhasciwoscei 1 zastosowanie spozywcze owoCOW ostropestu plamistego (Magdalena Kulig,
5/5 . . . ,
Marcin Lukasiewicz, Halina Gambus)
Studia nad metoda oceny wartosci technologicznej ziarna pszenicy zwyczajnej (Ewelina
5/6 Kuzawinska, Zbigniew Rzedzicki, Piotr Zarzycki, Aldona Sobota, Anna Wirkijowska, Emilia
Sykut-Domariska)
Wptyw dodatku pullulanu na wtasciwosci fizyczne jogurtu (Katarzyna Kycia, Anna Chlebowska-
5/7 RN , .
Smigiel, Ewa Sokol, Matgorzata Gniewosz)
5/8 Wptyw metody zatadunku konserw rybnych do koszy sterylizacyjnych na wartos$¢ sterylizacyjna
Fo (Agnieszka Leszczuk-Piankowska, Bogustaw Pawlikowski, Piotr Bykowski)
5/9 Wptyw jondéw metali dwuwartoSciowych na wiasciwosci skrobi porowatych (Joanna Le Thanh-
Blicharz, Agnieszka Makowska, Jacek Lewandowicz, Zuzanna Malyszek)
Wptyw ekstraktu z pestek winogron na barwg i stabilno$¢ oksydacyjna surowo dojrzewajacego
5/10 : . )
baleronu (Justyna Libera, Dariusz Stasiak)
5/11 Efektywno$¢ biodegradacji buraczanego wywaru gorzelniczego w zalezno$ci od poziomu
regulacji tlenu rozpuszczonego w podtozu (Krzysztof Lutostawski, Edmund Cibis)
5/12 Wiasciwosci mechaniczno reologiczne modelowych uktadow ttuszczowych (Halina Makalta,
Ryszard Rezler)
5/13 Badania nieniszczace w przewidywaniu 1 wizualizacji wlasciwosci fizykochemicznych
i gotowos$ci wyrobow migsnych (Marcin Maksymiec, Dariusz Stasiak, Justyna Libera)
5/14 Badania mikrobiologiczne ekstrudowanych produktow przekaskowych (Adam Malicki, Agnieszka
Kita, Paulina Heese)
5/15 Wplyw dodatku emulgatora i blonnika na wybrane parametry jakosciowe smazonego makaronu
instant (Katarzyna Marciniak-fukasiak, Anna Zbikowska, Edyta Mosor)
5/16 Zastosowanie transglutaminazy pochodzenia mikrobiologicznego w mrozonych wyrobach
rybnych (Joanna Markowska, Elzbieta Polak, Iwona Kasprzyk)
Wiasciwos$ci teksturalne ciastek kruchych bezglutenowych (Agata Marzec, Arleta Mieszkowska,
5/17 . ;
Maria Hejmanowska, Izabela Paduch)
Wptyw dodatku przypraw na jako$¢ oleju rzepakowego podczas smazenia (Magdalena
5/18 .
Maszewska, Anna Florkowska, Karolina Ludew)
Zastosowanie techniki spektrofotometrycznej oraz impulsowej polarografii réznicowej
5/19 | do oznaczania zawarto$ci kwasu askorbinowego (Artur Mazurek, Marzena Wiodarczyk-Stasiak,
Monika Sujka, Urszula Pankiewicz, Radostaw Kowalski, Jerzy Jamroz)
Zdolnos$¢ réznych zakwasdw piekarskich do degradacji trichotecenow z grupy B w ciescie zytnim
5/20 (Jarostaw Mazurkiewicz, Stanistaw Mleko, Marta Tomczynska-Mleko, Anna St6j, Aldona Sobota,

Ewa Solarska)
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5/21

Wptyw polidekstrozy na wybrane wlasciwosci fizyczne ciastek kruchych z maka z ciecierzycy
(Arleta Mieszkowska, Agata Marzec)

5/22

Przydatnos¢ technologiczna mleka klaczy do wyrobu potencjalnie probiotycznego napoju
fermentowanego (Anna Mituniewicz-Malek, Izabela Dmytréw, Malgorzata Ziarno, Agnieszka
Krudos, Aleksandra Warczyglowa)

5/23

Zelowanie izolatu biatek serwatkowych z dekstranem (Stanistaw Mleko, Marta Tomczynska-
Mileko, Bartosz Solowiej, Maciej Nastaj, Dariusz Stasiak, Agnieszka Latoch, Jarostaw
Mazurkiewicz, Piotr Zarzycki, Anna Wirkijowska, Kamila Wasilewska)

5/24

Badanie zalezno$ci pomigdzy intensywnos$cia barwy a zawarto$cig wybranych zwigzkow reakcji
Maillarda w pieczywie poddanemu procesowi opiekania (Fabian Nowak, Joanna Michalak,
Elzbieta Gujska)

5/25

Wplyw terminu i miejsca zbioru owocow na zmetnienie i zawarto$¢ zwiazkow polifenolowych
w soku aroniowym (Jan Oszmianski, Stanistaw Kalisz, Katarzyna Borkowska, Joanna Kolniak-
Ostek, Sabina Lachowicz)

5/26

Jako$¢ i przydatno$¢ technologiczna sledzi (Clupea harengus) potawianych na Battyku
potudniowym (Bogustaw Pawlikowski, Olga Szulecka)

5/27

Cechy organoleptyczne chrupek kukurydzianych z dodatkiem maki z topinamburu, amarantusa
lub migzszu dyni otrzymanych w zroéznicowanych warunkach technologicznych (Anna Peksa,
Agnieszka Kita, Joanna Miedzianka, Agnieszka Tajner-Czopek, Elzbieta Rytel, Adam Siwek,
Dorota Miarka, Angel Carbonell-Barrachina)

5/28

Warto$¢ technologiczna pszenicy orkisz odmiany Rokosz (Grazyna Podolska, Jadwiga
Rothkaehl, Wojciech Gorniak, Sylwia Stepniewska, Edyta Boguszewska)

5/29

Zastosowanie transglutaminazy pochodzenia mikrobiologicznego w mrozonych wyrobach
macznych (Elzbieta Polak, Joanna Markowska, Iwona Kasprzyk)

5/30

Poréwnanie metod oceny stabilnosci oksydacyjnej lipidow (Ryszard Rafatowski, Beata Paszczyk,
Joanna Klepacka, Matgorzata Taniska, Hanna Nowak)

5/31

Wptyw dodatku mgczki z karobu (Ceratonia siliqua I.) na wybrane cechy sensoryczne makaronu
pszennego (Lukasz Seczyk, Michal Swieca, Urszula Gawlik-Dziki)

5/32

Ocena frakcji lotnej w oleju Inianym poddanym przechowywaniu (Maria Sielicka, Dorota
Klensporf-Pawlik)

5/33

Wykorzystanie bakteryjnej nanocelulozy do wytwarzania materialow opakowaniowych (lzabela
Sinkiewicz, Agata Sliwinska, Hanna Staroszczyk, llona Kolodziejska)

5/34

Ocena towaroznawcza majonezOw o normalnej i 0 obnizonej zawartosci thuszczu dostgpnych na
rynku lubelskim (Katarzyna Skrzypczak, Ewa Jablonska-Rys, Marta Zalewska-Korona, Monika
Michalak-Majewska, Aleksandra Ciotkowska, Aneta Slawinska, Wojciech Radzki, Waldemar
Gustaw)

5/35

Wplyw podcisnienia w czasie mieszania sktadnikow ciasta na jako$¢ makaronow tloczonych
(Aldona Sobota, Piotr Zarzycki, Zbigniew Rzedzicki, Emilia Sykut-Domanska, Anna Wirkijowska,
Jarostaw Mazurkiewicz, Ewelina Kuzawinska, Katarzyna Bartoszek, Monika Krupka)

5/36

Wrhasciwoscei fizykochemiczne kefirow dostepnych na rynku lubelskim (Bartosz Sotowiej, Maciej
Nastaj, Pawel Glibowski, Stanistaw Mleko, Ewelina Ozga, Dariusz Kowalczyk)

5/37

Analiza zapraw do napojow o smaku malinowym dostgpnych na rynku lubelskim (BozZena
Sosnowska)

5/38

Barwa i tekstura sera twarogowego kwasowego przechowywanego w roznych opakowaniach
(Dariusz Stasiak, Agnieszka Latoch, Stanistaw Mleko, Marta Tomczynska-Mleko)

5/39

Izotermy adsorpcji pary wodnej maltodekstryny przemystowej o réoznym stopniu scukrzenia
(Anna Stepien, Mariusz Witczak, Teresa Witczak, Marcin Czader, Mirostaw Grzesik)

5/40

Wyttoki nasion Inu poddane fermentacji typu tempeh jako potencjalny dodatek do zywnosci
(Bozena Stodolak, Anna Starzynska-Janiszewska, Agnieszka Wikiera, Magdalena Mika)

5/41

Wykorzystanie stodéw zbozowych do otrzymywania destylatow rolniczych (Ewelina Strgk,
Maria Balcerek, Katarzyna Pielech-Przybylska)
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5/42

Okreslenie zawartosci kwasow fenolowych w ziarnie roéznych odmian pszenicy ozimej 1 jarej
(Alicja Sutek, Janusz Czaban, Jerzy Zuchowski, fukasz Pecio, Grazyna Podolska)

5/43

Wplyw powlekania na wilasciwosci fizyczne proszku mlecznego (Karolina Szulc, Larysa
Pilarska)

5/44

Wplyw ultradzwigkow 1 blanszowania parg wodng na barwg suszonych lisci pietruszki
(Magdalena Sledz, Artur Wiktor, Dorota Witrowa-Rajchert, Paulina Nowak)

5/45

Ksztaltowanie nowego produktu zywnosciowego w s$wietle badan producentéw makarondéw
(Monika Swigtkowska)

5/46

Ocena towaroznawcza piwa jasnego z produkcji whasnej i browardéw regionalnych (Kamil Toczek,
Pawel Glibowski, Mateusz Madycz, Marta Wesotowska-Trojanowska)

5147

Wplyw redukeji zawartosci thuszczu na tekstur¢ serow dojrzewajacych (Beata Treszczynska,
Justyna Zulewska)

5/48

Wptyw dodatku surowca jgczmiennego na wybrane cechy jako$ciowe pieczywa (Anna
Wirkijowska, Zbigniew Rzedzicki, Piotr Zarzycki, Aldona Sobota, Emilia Sykut-Domariska,
Ewelina Kuzawinska, Katarzyna Bartoszek, Stanistaw Mleko, Marta Tomczynska-Mleko)

5/49

Poréwnanie wybranych cech jako$ciowych prazynek ziemniaczanych smazonych w réznych
rodzajach ttuszczu (Matgorzata Wroniak, Monika Janowicz, Daria Prejs, Agnieszka Rekas)

5/50

Ocena przydatnosci owocéw wybranych odmian papryki do mrozenia (Marta Zalewska-Korona,
Ewa Jablonska-Rys, Wojciech Radzki, Waldemar Gustaw, Aneta Stawinska, Monika Michalak-
Majewska, Katarzyna Skrzypczak, Aleksandra Ciotkowska)

5/51

Ocena wiasciwosci reologicznych kleikow z mieszanek mak pszennych o zréznicowanej wartosci
wypiekowej (Piotr Zarzycki, Aldona Sobota, Emilia Sykut-Domarska, Anna Wirkijowska,
Zbigniew Rzedzicki, Katarzyna Bartoszek, Ewelina Kuzawinska, Stanistaw Mleko, Marta
Tomczynska-Mleko)

5/52

Modyfikacje warstwy klejowej w celu stworzenia opakowania typu otworz/zamknij (Krzysztof
Zych, Agnieszka Wolosiak-Hnat, Maciej Karlowicz, Artur Bartkowiak, Stawomir Lisiecki)

5/53

Modyfikacje warstwy klejowej opakowan do zywnos$ci celem nadania nowych funkcjonalnych
cech produktu (Krzysztof Zych, Agnieszka Wotosiak-Hnat, Maciej Karlowicz, Monika MezZynska,
Maksymilian Dajworski, Artur Bartkowiak, Stawomir Lisiecki)

5/54

Poréwnanie wybranych cech jakosciowych produktow ciastkarskich o obnizonej zawartosci
thuszczu (Anna Zbikowska, Maltgorzata Kowalska, Katarzyna Marciniak-tukasiak, Marta
Kobylinska)

Sekcja 6
Bioaktywne skladniki zywnoS$ci

Przewodniczacy:

dr hab. inz. Anna Iwaniak, prof. nadzw. - Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
dr hab. Matgorzata Materska - Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

Bialka pstraga tgczowego potencjalnym zrodlem bioaktywnych peptydow - badania in silico

6/1 (Matgorzata Darewicz, Monika Pliszka, Justyna Borawska, Monika Switaj)

6/2 Kawa wzbogacona cynamonem - ocena interakcji zachodzquch -p-omiqdzy zwigzkami
o wlasciwosciach przeciwutleniajacych (Agata Durak, Urszula Gawlik-Dziki)

6/3 Aktywnos$¢ antyoksydacyjna kietkow roslinnych z domowej uprawy (Malgorzata Dzugan,
Magdalena Pakla, Monika Wesofowska)
Chleb wzbogacony zielong kawa - mechanizm dziatania i interakcje inhibitoréw oksydazy

6/4 ksantynowej (Urszula Gawlik-Dziki, Dariusz Dziki, Michal Swieca, Anna Jakubczyk, Jarostaw
Czyz)

6/5 Wilasciwosci funkcjonalne btonnika pokarmowego wyrobow ciastkarskich z udziatem substancji

biologicznie aktywnych (Danuta Gorecka, Krzysztof Dziedzic, Katarzyna £as, Patrycja Komolka)
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Zastosowanie analizy glownych sktadowych do klasyfikacji peptydow o0 smaku gorzkim
pochodzacych z biatek zywnosci (Anna lwaniak, Monika Protasiewicz, Justyna Bucholska, Piotr
Minkiewicz, Malgorzata Darewicz)

6/7

Wplyw obrobki termicznej nasion na przeciwutleniajacg aktywnos$¢ frakcji peptydowych
otrzymanych w wyniku symulowanego trawienia biatek ciecierzycy (Monika Karas, Anna
Jakubczyk, Barbara Baraniak, Ewelina Zielinska, Dariusz Kowalczyk)

6/8

Biologicznie aktywne peptydy w produktach migsnych surowo dojrzewajacych (Paulina Keska,
Anna Okon, Joanna Stadnik, Zbigniew J. Dolatowski)

6/9

Ocena aktywnos$ci przeciwutleniajacej piw jasnych i ciemnych dostepnych w handlu (Dorota
Klensporf-Pawlik, Agnieszka Strugata, Beata Gruch)

6/10

Reaktywna ekstrakcja aktywnych sktadnikow roslinnych w obecnosci cyklodekstryn (Marcin
Lukasiewicz, Piotr Jakubowski, Halina Gambus)

6/11

Wybrane zwigzki bioaktywne w owocach potudniowych i otrzymanych z nich sokach (Agnieszka
Malik, Monika Pytka, Agnieszka Latoch, Zdzislaw Targonski, Wioleta Giza)

6/12

BIOPEP - baza peptydow i aminokwaséw wplywajacych na smak zywnosci (Piotr Minkiewicz,
Anna Iwaniak, Malgorzata Darewicz, Piotr Starowicz)

6/13

Ocena zawarto$ci sprzgzonego kwasu linolowego (cis9transll C18:2, CLA) w ekologicznych
i konwencjonalnych serach wedzonych (Beata Paszczyk, Magdalena Polak-Sliwiriska, Mariusz
Sliwinski, Ryszard Rafalowski, Emilia Wilkowska)

6/14

Poroéwnanie aktywnosci antyoksydacyjnej ekstraktow otrzymanych z owocéw wybranych odmian
papryki Capsicum annuum L (Irena Perucka, Barbara Chilczuk, Malgorzata Materska)

6/15

Ocena zawarto$ci zwiazkow fenolowych w materiale ro$linnym z upraw prowadzonych
metodami integrowanymi (Jolanta Piekut, Malgorzata Kowczyk-Sadowy, Bozena fozowicka,
Dorota Dec, Elzbieta Wolejko, Stawomir Obidzinski)

6/16

Wrhasciwosei przeciwutleniajace trzonow i kapeluszy wybranych gatunkéw grzybéw uprawnych
(Wojciech Radzki, Aneta Stawinska, Ewa Jablonska-Rys, Monika Michalak-Majewska, Marta
Zalewska-Korona, Katarzyna Skrzypczak, Aleksandra Ciotkowska, Waldemar Gustaw)

6/17

Wptyw ukladu ekstrakcyjnego na zawarto$¢ polifenoli oraz potencjal przeciwutleniajacy
ekstraktow czabru, tymianku i oregano (Mariola Samsonowicz, Jolanta Piekut)

6/18

Wpltyw promieniowania UV na wlasciwosci przeciwutleniajace 1 zawarto$¢ zwigzkow aktywnych
biologicznie w §wiezych owocnikach pieczarki dwuzarodnikowej (Aneta Stawinska, Wojciech
Radzki, Ewa Jablonska-Rys, Waldemar Gustaw, Marta Zalewska-Korona, Monika Michalak-
Majewska, Katarzyna Skrzypczak, Aleksandra Ciotkowska)

6/19

Kietki kapusty czerwonej jako zrodlo substancji bioaktywnych (Mafgorzata Stryjecka, Ewa
Stamirowska-Krzaczek)

6/20

Aktywnos$¢ przeciwutleniajgca i przeciwzapalna frakcji antocyjanowej wyizolowanej z malin
poddanych enzymatycznej maceracji (Urszula Szymanowska, Barbara Baraniak, Urszula Gawlik-
Dziki)

6/21

Zmiany aktywnos$ci antyoksydacyjnej i przeciwzapalnej polifenoli sataty mastowej (Lactuca
sativa L.) indukowane ekstraktami z kory wierzby (Urszula Ztotek, Barbara Baraniak)
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