REKRUTACJA

Rekrutacja na studia odbywa sie droga elektroniczng za

pomocg systemu IRK. Osobiste konto rejestracyjne stuzy do
ztozenia aplikacji na wybrany kierunek (kierunki), a takze jest
jedynym Zrédtem przekazywania kandydatowi informacji o
wyniku postepowania rekrutacyjnego.

Wymagane uzyskanie dyplomu z tytutem zawodowym
inzyniera kierunku bezpieczerstwo zywnosci lub
z tytutem zawodowym inzyniera lub magistra
inzyniera z kierunku pokrewnego. Za kierunek
pokrewny inzynierski uznaje sie kierunek koriczacy sie
nadaniem tytutu zawodowego inzyniera, dla ktdrego
efekty ksztatcenia w zakresie wiedzy, umiejetnosci
i kompetencji spotecznych uzyskane na studiach
pierwszego stopnia pokrywaja sie przynajmniej w 60%
z efektami ksztatcenia obowigzujgcymi na studiach
pierwszego stopnia na kierunku bezpieczenstwo
zywnosci. Wyznacznikiem stopnia realizacji efektow
ksztatcenia zgodnych z wybranym kierunkiem jest
liczba punktéw ECTS zrealizowana na studiach
kierunku pokrewnego o tresciach zgodnych z tresciami Unikatowy kierunek z przysztoscia!
wybranego kierunku studidw. Liczba punktéw ECTS

o tresciach zgodnych nie moze by¢ mniejsza niz 126.

Absolwent uzyskuje tytut zawodowy magistra BEZPIECZENSTWO
neynere. | CERTYFIKACJA
ZYWNOSCI

studia stacjonarne
i niestacjonarne Il stopnia

Dziat Organizacji Studiéw:

rekrutacja@up.lublin.pl; 81445 66 45, 445 68 85
Wydziat Biologii i Hodowli Zwierzat: ul. Akademicka 13,
20-550 Lublin; tel. 81445 66 11, dziekanat.bhz@up.lublin.pl

www.up.lublin.pl/bezpieczenstwo-certyfikacja-zywnosci
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Ksztatcimy praktycznie!

Zagwarantowanie bezpieczeristwa i autentycznosci
zywnosci to najwazniejsze zadanie i oczekiwanie
konsumentéw w stosunku do nabywanej i spozywanej
zywnosci. Absolwent tego kierunku studiéw bedzie
miat wiedze z zakresu bezpieczeristwa zywnosci oraz
jej certyfikacji. Bedzie miat wiedze na temat wptywu
sktadnikow zywnosci na bezpieczeristwo zdrowotne
konsumenta. Pozna zasady budowania, wdrazania,
funkcjonowania i doskonalenia systeméw zapewnienia
i zarzadzania jakoscig stosowanych w branzy
spozywczej (GMP, GHP, HACCP, 150 9000, I1SO 22000,
IFS, BRC). Pozna obowigzujgce przepisy prawa
zywnosciowego, zasady systemu identyfikowalnosci
oraz funkcjonowania urzedowych nadzoréw nad
bezpieczenstwem zywnosci, zasady certyfikaciji
i akredytacjistosowane w Polsce, UE i na swiecie.

przyktadowe przedmioty

zagrozenia w produkcji i przetwérstwie: mleka, miesa,
owocéw, warzyw, zb6z; normalizacja, standaryzacja
i certyfikacja zywnosci, identyfikowalnos¢ zywnosci
i pasz, podstawy zarzadzania przedsiebiorstwem,
swiatowe systemy produkcji zywnosci, zintegrowane
systemy zarzadzania, wspdtczesne trendy
w przetworstwie zywnosci i produkcji potraw, alergie
inietolerancje pokarmowe

perspektywy zawodowe

Zdobyta wiedza pozwoli na merytoryczny nadzor
i kontrole nad kolejnymi etapami wytwarzania
zywnosci, umozliwi ocene surowcow i produktow
zywnosciowych oraz identyfikacje zagrozeri na
kazdym etapie produkcii ,od pola do stotu”, ktdre
mogtyby spowodowac, ze wyprodukowana
zywnos¢ nie bedzie spetniata kryteriéw zywnosci
bezpiecznej. Absolwent bedzie takze przygotowany,
aby podja¢ odpowiednie dziatania zmierzajgce do
eliminacji tych zagrozen, ewentualnie ich
ograniczenia do poziomdéw akceptowalnych
odpowiednimi przepisami.

Absolwent moze znalez¢ zatrudnienie jako ekspert
w zakresie kontroli jakosci i bezpieczenstwa
na kazdym etapie procesu wytwarzania zywnosci.
Moze podja¢ prace w przedsiebiorstwach
przetworstwa spozywczego, zaktadach zbiorowego
zywienia, laboratoriach i instytucjach zwigzanych
zoceng jakosci zywnosci oraz jej certyfikacja, a takze
w stuzbach sanitarnychicelnych.

stawiamy na praktyke
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